
 

Brunch     -  R$ 135  - 

Adicionais: 
Croissant | 14 
Pain au Chocolat | 16 
Baguete de Fermentação Natural | 12  
Geleia de Frutas Vermelhas da Casa | 10 
Manteiga com Tomilho | 6 
Bacon | 16 
Ovos Mexidos | 12 
 

 

Todo último Domingo do mês  

1. ESCOLHA SEU DRINK 

Aperol Spritz (Bitter Aperol, Espumante Cinzano 
Dry e Laranja Bahia) 

Campari Tonic (Bitter Campari e Água Tônica 

 Limoncello Spritz (Limoncello e Chardonnay 
Gaseificado)  

 Mimosa (Suco de Laranja e Espumante)  

Ça Vá Vien (Gin London Dry, Suco de Laranja, 
Suco de Maracujá e Tomilho)  

 Mocktail Soleil (Syrup de laranja, Syrup de 
canela, Shrub de maracujá, Limão Taiti e Float de 
Hibisco) 

*ou escolha um suco: Laranja Natural/Uva 
Integral 

 

2. PARA COMEÇAR 

 

Escolha Salada de Frutas  

Ou  

Iogurte com granola  

 

3. OEUF CRÉMAUX 

(Ovos mexidos. Acompanha baguete de 
fermentação natural) 

 

Com bacon e queijo Gruyère 

Com queijo emmental e rúcula 

Com linguiça suína vpj e compota de cebola 

 

4. PARA AQUECER 

Espresso Lavazza (40ml) 

Machiatto (Espresso com Leite – 60ml) 

 Coado (200ml) 

 Cappuccino (Espresso com leite cremoso – 
190ml) 

Chocolate Quente  

com leite vegetal + R$8 

 

 

5. ESCOLHA SEU LANCHE 

 Tartine | Salmão defumado, Queijo Brie com 
Rúcula e mel ou Presunto Cru e Figo 

Croissant | Salmão, Presunto Cru ou Peito de 
Peru 

Panini | Salmão, Caprese, Presunto Cru com 
Rúcula ou Pastrami 

Croque-Monsieur | Brioche com presunto cru, 
queijo gruyère & Molho Béchamel 

Quiche Lorraine | Recheada com creme de 
ovos, creme de leite e bacon & Saladinha de folhas 
frescas 

 

 

6. PARA ADOÇAR 

Canele | Bolo francês a base de ovos, baunilha 
e rum. Aerador por dentro e caramelados por fora 

 Pain au Chocolat | Pão com massa 
laminada e pedaço de chocolate dentro 

Pain Perdu | Pão brioche molhado em calda 
aromática e grelhado. Finalizado com creme 

inglês 

Gâteau aux Carrottes | Receita especial do 
Adéle. Super fofinho e regado com calda de 
chocolate meio amargo 

 Rolled Baklava | De origem grega e super 
crocante. Servida com creme belga de baunilha e 
calda de chocolate meio amargo 

 

@adele_bistro 


