
 
 

                                       ALMOÇO EXECUTIVO  
      Terça a Sexta (exceto feriados) 

 

 

“Nosso menu traz pratos frescos e montados na hora. Respeitamos o 

tempo natural do cozimento de cada ingrediente. Desfrute dessa pausa”. 

 
                                   FORMULE: 1 Entrada + 1 Prato Principal + 1 Sobremesa 

Sazonais | 79 

Na chama | 99 
 

 

ENTRADA 

Mix de folhas, lâminas de amêndoa, tomatinho e molho cítrico ou 

Sopa do dia  
 

 

PRINCIPAL (SAZONAIS) 

Rabada desfiada, polenta cremosa com gruyére e hortaliças 

Massa Rigatoni, molho pomodoro gratinada com gruyére  

Coxa e sobrecoxa de frango, molho agridoce de laranja e mel e musseline de milho 

Peixe do dia, molho de azedinha e musseline de batata 

 
PRINCIPAL (NA CHAMA) 

Ao ponto | Mal passado | Bem passado  
 

Medalhão de filet mignon, molho roti, musseline de batata e legumes salteados 

Entrecote, molho rotî, musseline de batata e legumes salteados  

 

 

                                                                 SOBREMESA 

                                                                 Pudim de leite 

                                                               Sorbet de manga 

Café expesso e petit four 

 

 

                                                VINHO EM TAÇA | 30 

Harmonizar o seu prato com um bom vinho transforma o almoço em uma  

experiência única, realçando todos os sabores.  
 

 

 

www.adelebistro.com.br                                                                             @adele_bistro 

http://www.adelebistro.com.br/

