
 
 

                                       Almoço Executivo 
Terça a Sexta (exceto feriados) 

 

Cozinha afetiva e feita na hora. Por ser um serviço empratado, fresco e preparado individualmente 

demandam o tempo natural de cozimento. Reserve esse momento para você. 

 

 

                                   FORMULE: 1 Entrada + 1 Prato Principal + 1 Sobremesa 

Com Pratos Selecionados | 69 

Cortes nobres na chama | 89 
 

 
ENTRADA 

Mix de folhas, lâminas de amêndoa, tomatinho e molho cítrico 

Sopa do dia  
 

 

PRINCIPAL (PRATOS SAZONAIS) 

Massa Rigatoni trafilata al bronzo, molho de tomate, gremolata e parmesão 

Coxa e sobrecoxa de frango, molho agridoce de laranja e mel e legumes 

Ragú de Rabada e Polenta cremosa 

Peixe do dia (nativo), molho de azedinha, musseline de batata e farofa cítrica 

 

 

PRINCIPAL (NA CHAMA) 
Ao ponto | Mal passado | Bem passado  

 

Filet mignon, molho roti e batata souté  

Entrecote, molho rotî e batata souté 

 
Adicionai: Fritas. Legumes, Musseline R$18 

 

 

SOBREMESA 

Pudim de leite 

Sorbet de manga 

Café expresso e petit four 

Chá e petit four  

 

 

VINHO EM TAÇA | 30 
Harmonizar o seu prato com um bom vinho transforma o almoço em uma experiência única, realçando todos os sabores.  

 

 

 

www.adelebistro.com.br 
Av. Copacabana 325 (Ed. Montreal - térreo) - Alphaville – 11 971670588 

http://www.adelebistro.com.br/

